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DEGIRMEN POGACASI (TUNCELI)

Gemisgezek Belediyesi

Un, agactan yapiimis hamur teknesinde yogrulur. Kenarlarina pirizlt siyah volkanik taslar (bazalt) dizilmis olan
ocakta odun yakilir.Bir tagda serbest olarak atesin tzerine konur.Taglari kizdirdiktan sonra ateg temizlenir.
Taslarin buyUkligunde pide gibi top top edilmis hamur bu kizgin taglarin Gzerine vurulur (yapistinlir). Uzerine de
ayni tastan bir kapak kapatilir. Béylece ekmek piser.Pisen ekmek soguk siva tasi ile alinir. Bu ekmek tuzsuzdur.
Gok lezzetli oldugundan degirmenden dénenden pagaca umarlar (beklerler).

Not: Degirmende sira beklerken ekmek biter de kdyden ekmek gelmezse degirmendeki undan pagac denen bir
ekmek yapilarak yenir.
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