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DEFNELI SOS

1 su bardag sirke

2 corba kagsigi margarin
2 tane defne yapragi
yarim bardak et suyu
2 ¢corba kasigi un

Tuz

Karabiber

2 dig sarimsak

6 dal maydanoz

Yarim sogan

Yarim gay kasigi kekik

Once, tencereye sirke, defne yapragi, kekik, sogan, maydanoz, sarmisak tuz ve biber koyarak orta isida iyice
karisana kadar birakiniz. Sonra margarin ile biraz un ekleyip tahta kasikla geviriniz. Esmer renk alinca et suyu
koyup 15 dakika pigirdikten sonra indirip, stzlp kullaniniz.
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