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DEFNE YAPRAKLI KUZU SIS KEBABI

750 gram kugbasi kuzu eti
1 adet kiguk boy sogan

2 dis sarimsak

Yarim ¢ay kasigi karabiber
Yeterince defne yapragi

1 demet taze sogan

1 demet maydanoz

Yarim demet dereotu

Tuz

Sogani rendenin ince tarafi ile rendeleyin. Uzerine ezilmis sarimsaklari, tuz ve karabiberi de ilave edip etlere
ekleyin. Bu sekilde buzdolabinda 2 saat dinlendirin. Bliylk boy ¢dp sislere bir parca et ve bir adet defne yapragi
olacak sekilde 6-7 adet dizin. Etleri 1zgaraya koyarak arkali énli kizartin. Diger taraftan taze sogan, dereotu ve
maydanozu ince Kiyip karistirdiktan sonra genis bir servis tabagina alin. Pigen sisleri yesilliklerin Gzerine
koyarak servis yapin.
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