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DE LINZ

Fransiz Usull Linz Turtasi

150 gr. un

1 yumurta

100 gr. ince kiyilmis badem veya findik
1 tutam toz targin

bicak ucu ile toz karanfil

100 gr. findik

bir tutam tuz

bir paket kabartma tozu

10 gr.yad

Finndan g¢ikarilan ve sogutulan hamur igine ahududu receli dékintz.

Daha 6nce hazirlanan tart hamurunu tart kalibinda pigiriniz.

Finndan gikarilan ve sogutulan hamur igine ahududu receli dékintz.

Yukaridaki 6lgilerle un, seker, yag karigimi ile igine tuz, karanfil tozu, targin koyunuz. Beraberce yogurunuz.
Hamuru ince ¢ubuklar halinde kesiniz. Igine ahududu konmus tart Gzerine kafes seklinde yerlestiriniz.
Yumurta sarisi strtintz. Aralarini badem ile susleyiniz.

ML® Linz Turtasi (g6rsel)
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