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DANIMARKA USULU SALATALIK

3 salatalik (yikanmig)

1 corba kasig + 1 tath kasig tuz

1 corba kasig seker

1 kahve kasi§i karabiber

1/2 su bardag sirke

1 ¢orba kasigi limon suyu

3 ¢corba kasiJi dereotu (ince kiyilmig)

Bir ¢atalla, salataliklarin kenarlarini derince giziniz. Salataliklari, elden geldigince ince dilimleyip, yayvan bir
tabaga dizerek, Ustlerine 1 ¢orba kasidi tuzu serpiniz. Kabin Gstind 6rtlp, salataliklar 2 saat bir kenarda
bekletiniz. Bu arada, ki¢ik bir kasede, kalan 1 tath kasigi tuzu seker, biber, sirke ve limon suyuyla karistirip,
seker eriyene kadar cirpiniz. Kaseyi bir kenara birakiniz.

Bir delikli kepgeyle, salataliklari birer kat kagit pegete arasina ¢ikarip, bastirarak fazla sularini aliniz.
Salataliklar stsli bi¢cimde bir servis tabadina dizip, Ustlerine kasedeki sosu dékiniz. Dereotuyla susledikten
sonra, buzdolabinda 3 saat dinlendirip servis ediniz.
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