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DANIMARKA KEKI

Kullanilacak malzeme (8 kisi igin) :
230 gram un,

180 gram tereyagi,

100 gram ¢ekirdeksiz Gzim,

5 ¢orba kagsiJi toz sekeri,
rendelenmis 1 limon kabugu (sadece sarisi),
2 1/2 desilitre sit,

2 yumurta,

1 tath kasidi vanilya tozu,

1 tath kasidi baking powder,

1 tutam tuz.

Yapimi: Uziimii bir bardak ilik suda yumusatmali. _

Unu elekten gegirerek yayvan bir porselen kédseye dokmell. Buna tuzla baking powder'i katmal. lyice
karistirdiktan sonra yumusatiimis ve kigik pargalara bélinmus tereyagini katmali ve bu karigsima yedirmeli.
Karistirmaya devam ederken toz sekeriyle rendelenmis limon kabugunu serpistirmen. En sonunda vanilya
tozuyla suyu sUztlmas Gzimleri katmall. Sonra karigimin ortasini gukurlastirmali ve bir bagka yerde iyice
¢irpilmis yumurtalar katmali. Bunlar karistirirken yumurtali un karigsimina sicim gibi ince akitilacak ilk stti katip
iyice yedirmeli. Sonra bu karisimi yaga bulanmis bir kek kalibina bosaltmali. Kalibi orta isili bir firina strmeli ve
keki kirk dakika kadar bu firinda pisirmeli. Bir kibrit ¢Opu sokarak i¢inin de pistigine kanaat getirdikten sonra
kalibi firndan almali ve bir-iki dakika dyle biraktiktan sonra basasagi ederek igindeklni bir 1zgaraya aktarmali.
Keki 1zgarada iliyincaya kadar tuttuktan sonra servis tabagina almali ve burada iyice soguduktan sonra agzi
tirtilli bir bigakla dillmlemeli ve bdylece servis yapmali.

Danimarkanin bazi bélgelerinde bu keke ¢ekirdeksiz Gzimin yani sira ki¢Uk pargalara dogranmis gesitli meyve
sekerlemeleri de konmaktadir.
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