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DANA STRAGONOF

200 Gr Sana Klasik
250 gr mantar

5 Cay Kasi§i tuz

1 Adet sogan

1 Kutu ¢ig krema

1 Kg. Dana stragonof
5 Cay KagiJi karabiber

Yemeklik dogranmis sodan azicik yag ile kavrulur. Stradganoflar ilave edilip karistira karistira kavrulur. Tuz ve
karabiber eklenir. Mantarlar ince dogranip yemege ilave edilir. Bu yemek Cinlilerin Gnli Wok tavasi ile yapilir.
Kapak kapatilmadan sulari iyice ¢ekene kadar kavrulur. Cig krema eklenip bir karistirilir. Sicak sicak servis
yapilir.
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