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DANA STRAGONOF

500 gr dana stragonof

10 adet kiltir mantari

2 dis sarimsak

2 ¢orba kasig margarin

200 ml hazir krema

1 tutam kekik

3 adet kdzlenmis kirmizibiber
1 tutam tuz

1 tutam karabiber

Kaltdr mantarlarini temizleyip dilimleyin. Yagi tavada kizdirip eti hafifce kavurun. Soyulmus sarimsaklari kiyin ve
ete ilave edip kavurmaya devam edin. Mantarlar ekleyin. Et suyunu salip ¢ekince kremayi ilave edin. Birka¢
dakika daha pisirip, tuz ve baharatla tatlandirin. Kézlenmis biberlerin kabudunu soyup serit seklinde dograyin.
Kremali mantarl stragonofu kdzlenmig biberle birlikte sicak servis yapin.
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