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DANA SOTE (MALEZYA)

1 kg dana eti

9-10 adet arpacik sogan

1 adet orta boy zencefil

3-4 dis sarmisak

2 adet limon otu

1[2ler cay kasid kisnis ve toz rezene
1 corba kasig tozseker

2 ¢orba kasigi galagal

Tuz

Dana etini kugbagi seklinde dograyin. Zencefil, sarmisak ve limon otunu minik minik dograyin. Eti derin bir kaba
alip tim malzeme ile karnstinn. Eti bu karigim i¢inde 1 giin bekletin. Izgarada ya da yapismaz yiizeyli tavada
kizartip servis yapin.
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