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DANA ROSTO

1/5 kg Dana Nuar

4 Adet Domates

2 Corba Kasigi Salca

2 Corba Kasigi Un

3 Corba Kagigi Tereyagi
Sos Igin:

1 Su Barda@ Tuzsuz Badem
250 g Arpacik Sogan

1 Kahve Fincani Kuru Uzim
2 Gorba Kagigi Tozseker
Istege Bagl Tereyadi

Eti bir tencerede kizartalim. Domatesleri rendeleyelim. Sosu igin tereyagdini eritelim, unu ve salcayi ilave ederek
kavuralim. Rendelenmis domateslere ekleyerek pismeye birakalim. Kizaran eti bir tepsiye koyalim, Gizerine sosu
ilave edip pismeye birakalim. Servis ederken konacak sosu igin sodanlar 10 dakika haslayalim. Bademleri
kavuralim. Sekeri eritelim. Tereyagini, kuru GzOmU ve soganlari ilave edilerek karistiralim. Dana rosto sosu ile
servis edelim.
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