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DANA ROSTO

3 Yemek Kagidi Sana Klasik

2 Kase kip dogranmis domates
1 Kg. Dana Kontrfile

3 Yemek KagiJi sivi yag

3 Dis sarimsak

1 Adet sogan

Dogranmis sodan ve sarimsag@i 3 yemek kasigi sana yagda pembelestirin. Domatesi ilave edip, yiksek ateste
sos haline gelene kadar pisirin. Tuz ve karabiber serpin. 3 yemek kasigi sivi yagi tavada kizdirin. Eti koyup sik
sik gevirerek kizartin. Tavadan aldiginiz eti birer santim araliklarla dilimler birbirindan ayriimayacak sekilde
kesin. Eti bir firin kalibina koyup Uzerini yagh kaditla kaplayin. 180 dereceye ayarli dnceden isitiimig firnda 35
dakika pisirin. Yagl kagidi ¢ikarip, 10 dakika daha pisirin ve firindan alin. 10 dakika dinlendirin. Dilimler halinde
servis tabagina alip domates sosunu tzerinde gezdirin.
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