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DANA PIRZOLASI AN KASROL BASILIK (FRANSA)

COTE DE VEAU EN CASSEROLE AU BASILIC

4 kisi icin MALZEME :

4 adet dana pirzolasi (170-200 gr. tanesi)

Tuz, bir cimdik karabiber

6 corba kasi§i rafine yagdi

2 tath kasigi tereyagi

1 kahve fincani konsome yoksa tavuk suyu yoksa et suyu

Taze ise 1 corba kasig kiyiimis feslegen veya kuru ise 1/2 tatl kasidi ufalanmis feslegen

YAPILISI :

Dana pirzolalarini tuzlayip biberleyiniz

Dibi diiz ve kalin bir kasrola veya dibi kalin bir tavaya rafine yagini koyup kizdirip dana pirzolalarini yan yana
kizgin tavaya koyunuz

Orta ateste zaman zaman i¢indeki yagdan alip Uzerine dékerek dérder dakika alt Gst pisirin (bir kasrola sapli
dibi diz servis tenceresi) yoksa bir glivece yoksa bir servis tabagdina pirzolalari ¢ikarin igindeki yag dékip
kaynatip konsomeyi ilave ediniz

Bir kere kaynatip atesten aliniz

Fesleyen ve tereyagini karistirarak yedirip pirzolalarin tGizerine dékup servis ediniz.
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