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DANA PIROSKI

250 gram dana kiyma

1 blyUk boy sogan

Yarim dis sarmisak

Yarim ¢orba kasig karabiber
Yarim ¢orba kasigi tuz

Krep igin:

2 su bardagi un

2 su bardagi sut

3 adet yumurta

1 cay kasigi tozseker

1 cay kasigi tuz

Krep hamurunun panesi igin:
2 adet yumurta

2 su bardagi galeta unu
Kizartmak icin: Siviyad
Sislemek icin:

Halka dogranmis dolmalik kirmizibiber
1 yaprak roka

1-2 dal maydanoz

Yarim ¢orba kasigi kirmizi biber
2 cay kasig1 kirmizi pulbiber

Kiymay! tencereye alin. Sogani mikserde pure haline getirin. Sarmisagi ince kiyin. Daha sonra tencereye ilave
ederek karigtirin. Kisik ateste 1 saat kavurun. Karabiber, tuz, kirmizibiber ve kirmizi pulbiberi ekleyerek 1-2
saniye karisgtirip ocaktan alin. Krep hamurunu hazirlamak i¢in un, siit, yumurta, tozseker ve tuzu ¢irpma teli ile
10 dakika ¢irpin. Bagka bir tencereye tel stizgeg ile stiziin. Siviyag firca ile tavaya sirin. Hamuru daha sonra
tavaya dokerek kisik ateste 2-3 dakika pigirin. Diger kreplere de ayni iglemi uygulayin. Soguyan harci avug
icinde sikarak kreplerin igine yerlestirin. Kenarlarini ice dogru Kivirip rulo yapin. Once yumurta daha sonra galeta
ununda paneleyin. Fritdzde kizartip sicak olarak servis yapin.

Fotograf "palet" tarafindan génderildi. 25.12.2017
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