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DANA PIKATASI SAVORA (FRANSA)

PICCATA DE VEAU SAVORA

4 kigi igin MALZEME :

6 parca dana eti (450 gr.) cevizden biyUkge kesilmis transg, yumurta veya sokumdan
Tuz, bir cimdik karabiber

2 kahve fincani rafine yagi

1 cay kasigi toz hardal

2 tath kasigi tereyagi

4 corba kasigi un

YAPILISI :

Etleri bicak sirti kaliniginda dévip, tuzlayip, biberleyiniz

Sonra hafif una bulayiniz bir tavaya rafine yagini koyup kizdirip etleri ilave ediniz

Birer ikiser dakika alt Ust kizartip bir servis tabagina ¢ikariniz

Tavadaki yagi dokip hardali ve tereyagdini karistirarak ilave edip etlerin tizerine dékip servis ediniz
Yaninda garnitlr olarak tereyagl eriste veriniz
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