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DANA KUSBASILI VE TAZE FASULYELI PILAV

2 tablet Knorr Et Bulyon

400 g piring (Basmati veya Yasemin gibi uzun taneli)
40 g Becel Zeytinyagh Sivi Margarin

650 ml su

200 g az yagh kusbasgi et

400 g kil¢idi ahnmig ve gapraz dogranmig taze fasulye
2 adet orta boy sodan, 300 g uzunlamasina dogranmig sogan
20 g (2 dig) sarimsak

30 g domates salgasi

10 g zerdecal (Hint safrani)

5 g karabiber

100 g yufka (istege gore)

1 tablet Knorr Et Bulyonu 10 g Becel Zeytinyadh Sivi Margarin ve zerdegalin yarisi ile iyice karigtirin, dolabinizda
saklayin.

Pirincinizi tel veya ince delikli bir slizgeg ile akan soguk suyun altinda 1 dakika yikayin pirincin nisastasinin akip
gittigini ve gittikge daha berrak bir suyun aktigini géreceksiniz.

Derin bir tencereye makarna suyu koyar gibi 1 litre su koyun. Haglamak igin koydugunuz suya, kaynamaya
basladiginda pirincinizi ve fasulyenizi ilave edip 5 dakika boyunca makarna gibi haglayip stiziin ve kenara ayirin.
Hala sicak olan tencerede sogan, sarimsak ve Becel Zeytinyagli Sivi Margarin koyup bir parga kavurun, kalan
zerdecali ve 1 tablet Knorr Et Bulyonu ilave edip soganlarin rengi degisene kadar kavurun.

Kugbasi eti ilave edip kavurmaya devam edin, salcayi ekleyin. 3 dakika daha kavurup kenara ayirin.

Teflon ve seramik kaplamali pilav tencerenizin tabanina bir parga Becel Zeytinyagll Sivi Margarin strlp Uzerine
yufka ile kaplayin.

Fasulyeli haglanmig pilavinizi goz karari 3[?le ayirip Ugte birini yufkanin Gizerine serin, lizerine kugbasil
harcinizdan ilave edip yine pilav koyun, elinizdeki malzemeler bitene kadar kat kat tekrarlayin ve en tste Knorr
Et Bulyon ile Becel karigimini strQn.

Kisik atesin Ustiinde kapagi iyice kapanmig bir sekilde 15 dakika pisirin.

Atesten alip 5 dakika dinlendirin.

Beyaz bir servis tabagdina ters gevirerek servis edin.
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