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DANA KUSBASI

icindekiler

700 g kusbagi dana eti

3 ¢corba kasidi (50 ml) sivi yag
1 blyUk sogan (dogranmis)

1 dis dévilmuls sarimsak

2 havug (dilimlenmig)

1 adet kereviz (dilimlenmis)
250 g konserve domates

300 ml tavuk suyu

2 ¢orba kasig!

Yag Clipso'ya koyun ve kapagini kapatmadan eritin. Eti, soganlari ve sarmisagi bu yagda dénduriin. Misir unu
disinda tim diger malzemeyi ilave edin. lyice karigtirin. Clipso'nun kapagdini kapatarak basinci en ylksek
dereceye ayarlayin. 15 dakika pisirin. Buhari hizli bir sekilde serbest birakin. Misir ununu biraz soguk suyla
karistirarak plrGzsiz bir karigim elde edin. Tencereyi tekrar atese oturtun. Devamli karistirin ve sos koyulasana
kadar kaynatin.
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