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DANA KULBAST!

Anadolujet Magazin

4 dilim dana bonfile

1 adet kuru sogan

4 kaglk tereyag!

Izgara edilmis kabak, patlican, biber ve domates
Sut

Sirke

Kekik

Karabiber

Kimyon

Bonfileleri sit, sodan ve sirkeyle en az 5 saat marine ettikten sonra kurutmamaya dikkat ederek 1zgarada alt Ust
kizartin.

Bir tencerede tereyagini eritin, sogani ay gibi dilimleyip tereyaginda seffaf hale gelene kadar gevirin. Soganlar
pembelesince 1zgara edilen etleri de tencereye alin. Kekik, karabiber ve kimyon karigimini Gizerine serpin. Altini
iyice kisip tikir tikir sesleri gelene kadar ateste tutun. Sofraya getirirken 1zgara edilmig sebzelerle sisleyin.
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