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DANA KOTLET

Dana kotletini hazirladiktan sonra tuz ve biberleyiniz. Tavada biraz tereyagi ile her yéniini beser dakika
kizartiniz, sonra etleri ¢ikariniz, tavaya biraz et suyu koyunuz, tahta kasikla geviriniz, Gsttinden yagini alip
kotletleri tekrar icine atiniz. Bu isi yaparken yeniden birkag defa altlist edip tabaga koyunuz, Ustiine suyunu
dékinlz, ya da kestane piresini garnitlr olarak yanina koyunuz.

Not: Kotletleri tavadan ziyade, glvegte yapismayacak kadar tereyagi ile kizartmak daha iyidir. Pureler de dnce
hazirlanmal, sicak bir halde bulundurulmaldir.
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