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DANA KIYMALI OMLET

2 yemek kasigi dana kiyma
4 adet yumurta

50 gr margarin

1 cay kasigi tuz

1 cay kasigi karabiber

1 cay kasigi kirmizi aci biber
1 cay kasigi nane

Oncelikle bakir tavaya ya@i koyuyoruz. Yag erirken (izerine kiymayi koyup yanmayacak sekilde karigtiriyoruz.
Ocagimizin altini az kisip yumurtalarimizi kirlyoruz. ocagimizin altini orta seviyeye getirip karistirmaya devam
ediyoruz. tam pismeye yaklasinca tuz, karabiber, kirmizi aci biber ve naneyi ekleyip son olarak karistiriyoruz.
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