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DANA KIYMALI KABAK DOLMASI

https://migros.com.tr

5 adet kabak

2 adet sogan

500 gr. dana kiyma

1 su bardag piring

2 yemek kasigi salga

2 yemek kasigi margarin
1/2 demet dereotu

1 tutam nane

1 su barda@i sal¢ali su

1. 2 adet sogani yemeklik dograyin.

2. Kabaklari ikiye bdllp dis kabudu bir bigak yardimiyla soyun.

3. Kabaklarn i¢in kisikla oyun ve icine, kiyma, sodan, Migros piring, nane, sal¢a, karabiber ve tuzdan olusan
karigimi doldurun.

4. Igini doldurdugunuz kabaklari derin bir tencereye koyun.

5. Dolmalarin Gzerine margarin ve dereotu yerlestirdikten sonra salgali su ilave edin.
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