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3 ¢corba kasiJi kanola yagi

2 dana pagalari, her biri yaklasik 1,2 kg
2 sogan, yariya kesilmis

4 defne yapraklari

4 kuru karanfil

400 g kereviz sapi, dilimlenmis

20 g kuzu mantari, kurutulmus, islatiimis
3 dl et suyu, dana

Tuz

Karabiber

1 ¢corba kasigi un

1 dl ¢ift kaymak

Dana pagalarinin her tarafini sicak yagda iyice kizartin ve tavadan gikarin. Baharat ekleyin.

Ikiye bélinen soganlara defne ve karanfil saplayin, kereviz saplari ve yumusak kuzu mantarlari ile tavada
bugulayin.

Dana suyunu ekleyin ve yari yariya ¢cekecek kadar kaynatin, baharat ile tatlandirin. Un serpin ve karigtirin.
TUman0 porselen kaliba dokin. Kalibi soguk firinin i¢cindeki cam kaba yerlestirin. Bugulama.

Eti kemiginden ayirin, porsiyonlara ayirin. Cift kaymag@i suya karistirin. Sosu et ile servis edin.
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