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DANA HASLAMA

Milli Egitim Bakanhg
Mesleki Egitim ve Ogretim Sisteminin Guglendiriimesi Projesi
Ankara 2006

1 kg Dana eti

3-4 adet Patates

1 adet Kereviz

1 adet Havug

10 adet Arpacik sogani
10 bardak su

Tuz

Karabiber

Bir tencereye kusbasi buyUkliginde dogranmis et, havug, kereviz, arpacik sogani ve 10 bardak su ilave ederek
atese konur. Tencerenin agzi acik olarak kaynatilarak ara kopukleri bir kagikla alinir. Kapagdi kapatilarak ateg
kisilir. Iki saat pigirilir. Kabuklari soyulmus ve dérde bolinmis patates ilave edilerek tencerenin kapagi kapatilir.
Et ve patetesler yumusayinca atesten alinir. Servis edilir.

© lezzetler.com tarif n0:95210 « adi:Dana Haglama « génderen:Saadet ¢ indirme tarihi:29.03.2024 - 02:57


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/dana-haslama-vt1648
https://img.lezzetler.com/yuklenen/dana-haslama-95210.jpg
http://www.tcpdf.org

