%ﬁ Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
' Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

DANA ETLI SEBZE CORBASI

2 Yemek Kasigi Sana Klasik Kase
3 Su Bardagi sebze suyu

200 gr dana bonfile

1 Adet patates

1 Adet havug

1 Adet kereviz

Tencereye sanayagl koyun. Orta dereceli ateste yagi kizdirin. Kusbasi dogranmis dana etlerini ekleyip kavurun.
Sebze suyu, et suyu, kuru kekik, kiip kiip dogranmig patates, havug, kereviz ve yemeklik dogranmis soganlari
da ekleyip karistirin. Orta dereceli ateste sebzeler yumusayana kadar yaklasik 30 dakika pisirin. Gorbayi servis
kaselerine aktarip sicak olarak servis edin.

Fotograf "abi" tarafindan génderildi. 06.11.2016
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