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DANA ETLI PILAV

https://multicooker.com

Dana eti [7] 500 gr
Piring [ 500 gr
Havug [ 200 gr
Sogan [7] 150 gr
Bitkisel Yag [ 70 ml
Sarimsak [?] 15 gr
Su?770 mi

Tuz

Baharatlar

Pirinci yikayin. Eti yikayin ve 2,5[23 cm[?]lik kiipler seklinde kesin, havucu iri rendeleyin, sogani ince dograyin,
sarimsagi bigcakla dograyin. Et, havug ve sogani ¢ok fonksiyonlu pigiricinin igine koyun, bitkisel yag, tuz ve
baharatlar ekleyin ve karigtirin. Etin Ustline pirinci koyup igine sarimsak ekleyin ve su dokiin. Kapagi kapatin.
Gok fonksiyonlu pisiricinin galigma modunu PILAV pisirme siiresini 35 dakika olarak ayarlayin ve [?IBaslat[?]
tusuna basin. Galisma modu bitene kadar pisirin, hazir yemegi karistirin.
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