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DANA ETI TAS KEBABI

Malzemeler:

500 gr. kugbasi dana eti

1 adet orta boy sogan

1 cay kasigi biber

Yarim ¢ay bardagi domates suyu
2 cay kasi§i tuz

2 cay kasigi kekik

2 cay kasigi nane

Yapiligt:

Kugbasi etler iyice yikanir. Sodanlar ince ince dogranarak tuz, nane ve kekikle karistirilir. Bu karigim etlere ilave
edilir ve iyice karigtirilir. 3 saat terbiye olmasi icin bekletilir. Etler terbiye olduktan sonra, hepsi bir tencereye
bosaltilir, Gzerine domates suyu ilave edilir. Etlerin Gzeri 6rtiilecek kadar su ilave edildikten sonra orta ateste
pigirilir. E§er suyu az gelirse Uzerine bir miktar daha sicak su ilave edilmelidir. Etler pisince atesten alinir ve
yaninda patates ptresi ve pilav ile birlikte sicak servis yapilir.

ML® Pdureli Tas Kebabi icin tiklayin
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