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DANA DİLİM DÖNERLİ SANDVİÇ

1 paket Pınar Dana Dilim Döner
3 adet sandviç ekmeği
3 adet domates
12 adet marul yaprağı (elle kırılmış iri parçalar)
1 adet salatalık (verev halka dilimlenmiş)
6 adet kornişon turşu (uzunlamasına dilimlenmiş)
1 yemek kaşığı Pınar tereyağı

Sandviç ekmeğini ortadan ikiye bölüp üzerine tereyağı sürüp ızgarada veya tavada kızartınız. Dönerleri ısıtma
önerisine göre hazırlayınız. Ekmek dilimlerinin üzerine sırayla marul yapraklarını domates, salatalalık, döner
dilimi ve kornişon turşuyu koyup diğer ekmek dilimi ile kapatarak sıcak servis ediniz. İsteğe bağlı yanında
hardal, ketçap, pomfirit ile servis edebilirsiniz.

© lezzetler.com tarif no:73362 • adı:Dana Dilim Dönerli Sandviç • gönderen:Yemek Tarifleri • indirme tarihi:24.04.2024 - 20:34

Powered by TCPDF (www.tcpdf.org)

https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/dana-dilim-donerli-sandvic-vt54667
http://www.tcpdf.org

