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DANA BOBREK YAHN]

1/2 kg dana bdbregi

2 adet orta boy domates
2 adet orta boy sogan

3 dig sarimsak

3 adet sivri biber

1/2 gay bardagi sivi yag
1/2 gorba kasigi un

4 yemek kagig margarin
1 tath kasidi tuz

1 cay kasid! karabiber

Tencereye sivi yagi ve margarini alalim, kip dogranmig soganlar pembelesene dek kavuralim. Kigik kugbagi
iriliginde dogranmis bdbregi ekleyerek suyunu birakip cekene dek kavurmaya devam edelim. Dogranmig
sarmisaklari, sivri biberleri ve tuzu ekleyip bébrekler yumusayana dek 2-3 dk. daha kavuralim. Unu ekleyip
birkac kez cevirdikten sonra tavla zari iriliginde dogranmis domatesleri de ekleyelim. Yahniyi 2-3 dk. daha
kavurarak atesten alip servis yapalim.
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