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DAMLA SAKIZLI KURU UZUMLU IRMIK HELVASI

Eyip Seving

2 su bardag irmik

2 su bardagi toz seker
1 su bardag st

2 su bardagi su

100 g. tereyag

2 gay bardagi siviyag

1 su bardagi kuru Gzim
3 parca damla sakizi

Tencereye 100 gram tereyagini alin. Uzerine S|V|yag ilave edin. Tereya@i eridikten sonra 2 su bardagi irmigi
ilave edin ve irmigdi kavurun. Daha sonra Uzerine kuru Gzim ilave edin ve kavurmaya devam edin. Bagka bir
tencereye 2 su bardag toz sekeri alin. Uzerine 2 su bardagi suyu ve 3 parga damla sakizi ilave edin ve birlikte
kaynatin. irmigin (izerine serbeti dékiin. Uzerine 1 su bardag st ilave edin. irmik serbeti cektikten sonra servis
edin.
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