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DAMLA SAKIZLI KEK

3 adet yumurta

1 su bardagi toz seker

100 gr margarin

2 su bardagi un (silme)

3 yemek kasi@i sivi damla sakizi

1 cay bardagi damla gikolata

1 paket kabartma tozu

1 paket sekerli vanilya

Damla Sakizl Kakao Sosu igin:

1 paket ( 25 gr.) kakao

1 cay bardagdi toz seker

3 ¢ay bardagi su

6-7 yemek kasigi sivi damla sakizi
2 yemek kasigi un

Arasi igin:

1 paket krem santi ( portakali)

1,5 cay bardagi soguk st

1 adet istege gore kiip kiip dogranmis portakal
Uzeri icin:

1 cay bardagi antepfistigi

Yumurta ve toz gekeri kar gibi oluncaya kadar ylksek devirde mikseriniz ile girpin (seker tamamen eriyip
bembeyaz olacak). Uzerine oda sicakligindaki margarini ekleyerek ¢irpmaya devam edin.

Hepsi tamamen kariginca damla sakizi ve vanilin ekleyin.

Un ve kabartma tozunu ekleyerek 2-3 dakika daha ¢irpin. Son olarak damla ¢ikolatay ekleyin ve spatula
yardimiyla karnstirin.

Kek kalibini bir miktar margarin ile yaglayin ve igine un serpin. Unun fazlasini kalibi ters ¢evirerek dékan.

Kek karigimini kaliba dékin ve 180 derece dnceden isitiimis firnda 35 dakika kadar pisirin. Pisen keki sogumasi
icin 1 saat kadar dinlendirin.
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