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DAMLA CIKOLATALI YAS PASTA

Uzeri i¢in damla gikolata

1 VANILYA

4 kahve fincani pudra sekeri
1 kabartma tozu

4 kahve fincani un

1 paket kremole

Keki i1slatmak igin yarim su bardagi st
1 paket kremsanti

1 tath kasigi seker

4 yumurta

500 ml. st

1 Yemek Kasigi Sana Klasik

Yumurtalar ve putra sekerini 5 dk. ¢irp unu, kabartmatozu ve vanilyayi ele yumurtalara ilave et diisik ayarda
¢irp 26cm capinda kelepgeli kalibin tabanina yagdh kadit koy 1 kasik sana kilasik ile kenarlarini iyice sur kek
hamurunu koy 180 derece firinda pisir bu arada stt, krem santi ve kremole hepsini bir kapta ¢irp 10 dakika buz
dolapta beklet kek soguduktan sonra ortadan 2'ye kes yarim bardak sit ve 1 ktatl kasidi sekerle keki islat
kiremanin yarisini kekin arasina sir keki kapat kalan kiremayi tstiine ve kenarlarina str damla ¢ikolatayla
Ustlnl ve kenarlarini susle.
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