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DAMLA CIKOLATALI YAS PASTA

5 yumurta

2 kahve fincani seker

4 kahve fincani un

1 kahve fincan sivi yag

3 ¢orba kasiJi hindistancevizi
1 paket kabartma tozu

3 paket vanilya

2 paket krem gsanti

2 avu¢ damla cikolata

1 paket ¢ikolatal puding

Yumurtalarn képUrinceye kadar cirpiyoruz. Sonra sekeri vanilyayi ekleyip karistirmaya devam ediyorum.
Karisima hindistancevizi ve sivi yadi da ekledikten sonra en son unu ve kabartma tozunu ekliyoruz. Kaliba
dékip 200 derecede dnceden isitilmig firinda pisene kadar bekliyoruz. Pisen keki 2 ya da 3 esit pargaya
ayiriyoruz aralarina ¢ikolatall puding surtyoruz. Digina da damla gikolata ve 2 paket krem santi kullanarak
pastamizi susllyoruz
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