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DAMLA CIKOLATALI YAS PASTA

4 adet yumurta

2 kahve fincani seker

1 kahve fincani sivi yag

2 ¢orba kagsiJi hindistancevizi

1 paket kabartma tozu

1 paket vanilya

1 paket damla ¢ikolata (hazir eritilmis ¢ikolata koyabailirsiniz )
2 paket kremsanti

1 paket puding

Yumurtayi kdpturiinceye kadar ¢irpin. Sonra sekeri, vanilyayi ekleyip karigtirmaya devam edin. Karisima
hindistancevizini ve sonra kabartma tozunu ekleyin. Kaliba dékip 200 derece énceden isitilmig firina verin.
Pisene kadar bekledikten sonra 2 ya da 3 esit pargaya bolin. Arasina pudingi koyun .Krem santi ile Gzerini
kapladiktan sonra damla gikolatayi kullanarak sisleyin.
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