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DAMLA GIKOLATALI SUTLU TATLI

Malzeme

- 1l st

- 10 yemek kagigi irmik

- 12 yemek kasiJi seker

- 1 paket vanilya

- 1 adet portakal kabugu rendesi
- 2 su barda@i damla ¢ikolata

- Y2 su bardag file findik

- 2 yemek kasigl Sana yag!

Hazirlanisi

1. Derin bir tencereye sitll, sekeri ve irmidi koyup, karistirarak, tath kivamina gelene kadar orta ateste pisirin.
2. Portakalin kabugunu rendeleyin.

3. Tath kivamina geldikten sonra igine portakal kabugu rendesini ilave edip karigtirin. _

4. Tatliy| atesten almadan 6nce igine vanilyayi ekleyip, karistirin. Kasik ile karistirip, hafifce sogutun. Igine en
son yumugamig Sana yagini ilave edip karistirin.

5. Tathnin yarisini kare borcama alin. Uzerine file findik serpin. Kalan tatlyi ¢ikolatalarin Gzerine dékup dizeltin.
En son olarak kalan file findiklar ve damla gikolatalar serpip, oda sicakliginda sogutup, buzdolabinda 1 saat
sogutup, servis edin.
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