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DAMLA CIKOLATALI KURABIYE

Oktay Usta

2 adet yumurta

1 su bardagi toz seker

1 su bardagindan 1 parmak eksik sivi yag
2 corba kasiJi kakao

2,5 su bardagi tam bugday unu

1 paket kabartma tozu

1 paket vanilya

3 corba kasig damla ¢ikolata

1 ¢ay bardagi hindistancevizi

Karistirma kabina yumurtayi kiriyoruz. Uzerine sekeri, sivi yadi, kakaoyu ilave edip girpma teliyle karigtiriyoruz.
Kabartma tozunu, vanilyayi, damla ¢ikolatayi, unu da ekleyip hamurumuzu yogumyoruz. Kivami kulak memesi
yumusakligindan biraz daha yumusak olacak. Ceviz biyikliglinde pargalar kopartip avug igerisinde
yuvarladiktan sonra, firin tepsisine yagl kagit seriyoruz. Yuvarladigimiz kurabiyeleri yan yana dizip, 170
derecelik firnda 15-18 dk. pisiriyoruz. Firindan ¢ikarttiktan sonra soguyunca, énce uglarini benmari usullyle
hazirlanmig gikolata sosuna sonra da hindistancevizine batirip, servis tabagina koyup servis yapiyoruz.

Fotograf "pasta" tarafindan génderildi. 08.06.2017
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