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DAMLA CIKOLATALI FINDIKLI KEK

Malzemeler:

Kek Igin:

150 gram tereyagi

2.5 kahve fincani esmer seker
4 yumurta

1.5 su bardagi un

1 cay kasigi kabartma tozu
200 gram damla ¢ikolata

1 su bardagdi ¢ekilmis findik
1 tutam tuz

Sislemek Igin:

150 gram bitter gikolata

2 damla vanilya esansi

2 yemek kasigi krema
Girpilmig krem santi

Hazirlanisi:

Yumurtalarin aklarini sarilarindan ayirin. Tereyadi, seker ve yumurta sarilarini bir kaba alip ¢irpin. Un ve
kabartma tozunu bir kapta harmanlayip tereyagl karisima ilave edin. Damla ¢ikolata, findik ve tuzu ekleyip
karistirmaya devam edin. Yumurta aklarini bir tutam tuzla iki misli kabarana kadar ¢irpin. Gikolatall karisima
ekleyip tahta kasikla alttan tste dogru birkag kez karigtirin. Hazirladiginiz kek hamurunu igi yaglanmig
dikdértgen sekilli bir kaliba doldurun. Onceden isitilmis 180 dereceye ayarli firinda 50 dakika pisirin. Bitter
cikolatay benmari usull eritin, iki damla vanilya esansi ve 2 yemek kasigi kremayi ekleyin. Tahta kagikla iyice
kanstinin. Erittiginiz ¢ikolatay! kek tzerine gezdirerek dékin. Girpilmis kremsanti ile stsleyip servis yapin.
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