—

B

r ™
"
é%@j Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
' ' Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

DAMLA CIKOLATALI DAMLA SAKIZLI COKO PASTA

2 paket Ulker Pétibér Coko Biskivi

3 su bardagi sit

1 su bardagi tozseker

2 ¢orba kasiJi un

2 corba kagsiJi nisasta

1 gr damla sakiz

4-5 corba kasigi damla cikolata
Biskuvileri islatmak igin 1 ¢cay bardag sit

SOt bir tencereye alip seker, un ve nisastayi ekleyin ve karigtirin. Ocaga koyup devamli karistirmak suretiyle
koyulasana kadar pisirin. Toz halinde déviimis damla sakizini ocaktan almadan dnce ilave edip hizlica
karigtiin. Krema ilinincaya kadar arada bir karigtirarak bekletin.

Ulker P6tibdr Coko biskdvileri ve sttt hazirlayin. llik kremaya damla gikolatalarin yarisini ekleyip bir kez
karnstinin. Bisklvileri stte batirp diz tabada dizin. Damla sakizli kremayi Uzerine bir miktar damla ¢ikolata
serpistirin. BiskOvileri ayni sekilde slte batirip kremanin Uzerine bir kat halinde dizin. Malzeme bitinceye kadar
isleme devam edin.

Pastanin Gzerini damla gikolatalarla sUsleyip buzdolabinda 1 saat kadar bekletin. Dilimleyerek servis yapin.
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