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DAMLA CIKOLATALI ARMUT TATLISI

Malzeme

- Harci igin:

- 4 adet armut

- 1 adet limonun suyu

- Yarim su bardagi seker

- Yarim su bardag file findik
- Hamuru igin:

- 50 g Sana paket

- Yarim su bardagi un

- Yarim su bardag yulaf

- Yarim su bardagi seker

- 2 yemek kasig kakao

- 1 tath kasigi targin

- Yarim su bardagi damla gikolata
- Uzeri igin:

- 1 su bardagi krema

Hazirlanisi

Armutlarin kabuklarini soyup, kusbasi dogradiktan sonra kararmamalari i¢in limonlu suda bekletiniz.
Yayvan bir tencerede sekeri, suyunu slizdiduniz armutlari, file findidi bir tagim pisiriniz.

Pisirdiginiz soslu armudu islya dayanikli firin kabina dékdin.

Derin bir kAsede hamuru icin gerekli olan tim malzemeyi karistirin.

Elde ettiginiz hamuru armutlarin Gzerine ufalayarak, yayiniz.

Tatliyl dnceden 185 derecede isittiginiz firnda Gzeri kizarana kadar pisirin.

Pisen tatliyi sicak olarak tzerine krema veya dondurma koyup, servis edin.
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