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DAMAT TATLISI (SARAYLI) (MUGLA)

THY Skylife

1 kgun

1500 g toz seker

1 tath kasidi tuz
1200 g su

Y2 limon suyu

2 yemek kasi§i zeytinyag
4 yumurta

1 su bardag st

1 su bardagi su

1 kg cekilmis cevizigi
1 kg eritilmis tereyagi

Ceviz ve tereya@i hari¢ tim malzemeler ile hamur yogdrulur. 30 dakika dinlendirilir ve kiigtk pazilar ayrilir. Her bir
pazi yufka gibi acilir. Yufkalarin igini ceviz ve erimis tereyadi serpistirilir. Yufka oklava yardimi ile burma seklinde
sarilir ve tepsiye dizilir. Kalan tereyadi tizerine dékilir. 170 derece firinda yaklasik 35 dakika pisirilir. Firindan
¢ciktiginda hazirladigimiz serbet sicak olarak tzerine dokulir.
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