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DAMAT PACASI (TEKIRDAG)

Malzemeler (6 kisilik)
1 adet tavuk gégsi
2 kasik margarin

3 ¢corba kasigi yogurt
3 dis sarimsak

2 adet yumurta sarisi
3 ¢orba kasiJi un

2 cay kasi§i tuz

3 adet hazir yufka

2 kaslik sirke.

Tavuk eti ince ince ve kiigUk parcgalar seklinde dogranir, bir kap icinde ateste bir miktar su ile haslanir. Yufka
parcalara ayrilarak bir tepsiye dizilir ve ¢ok kisa bir sire firinda kizartilir. Firindan alinan yufkalarin Gzerine 1
bardak tavuk suyu dokilir ve yumusamalari igin 5 dakika tekrar isinmis firina konulup bekletilir. Firindan alinan
yufkalarin Gzerine haslanmig tavuk pargalar dizilir. Ayr bir kapta, tavuk etinden elde edilen tavuk suyu,
margarin, ezilmis sarimsak, yogurt, yumurta sarisi ve un mikserle ¢irpilir. Ardindan bir sire ateste pisirilir.
Atesten alinan karigima sirke ilave edilir ve kanigtirilir. Hazirlanan bu sos tavuklu yufkalarin Gzerine dokuildr.
Istenirse Uzerine kizdiriimig tereyadi ve pul biber karigimi eklenebilir.
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