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DAMAT PACASI (EDIRNE)

4 adet tavuk pirzola

3 adet yufka

1 su bardag yogdurt

3 yemek kasigi un

3 dis sarimsak

1 yemek kasigdi tereyadi
1 tath kasidi pul biber

1 tutam tuz

1 tutam nane

4 adet tavuk pirzola haglanir ve didiklenir. Firin tepsisi yaglanir ve 3 adet yufka iri iri pargalanarak tepsiye
yerlestirilir. Ortalama 180 derecede kizarana kadar pisirilir. 2 bardak tavuk suyu yufkalarin Gzerine dékdlur ve
tekrar firina verilir. Sosu i¢in 1 bardak tavuk suyu tencereye alinir ve 3 yemek kasigi un eklenip koyulasana
kadar pigirilir. Pisen sosa 3 dis ezilmig sarimsak eklenir. Tavuk suyunu geken yufkalar firindan alinir ve Gzerleri
didklenen etlerle kaplanir. Etlerin Gzerine de sos dokullr. Sosuyla bulusan yemek tekrar firina verilir. Uzeri hafif
pembelesene kadar pigirilir. 1 yemek kasigi tereyaginda 1 tath kasigi pul biber ve bir tutam nane kizdirilir ve
firndan ¢ikan yemegin Uzerine gezdirilir. Damat Pacgasi servise hazirdir.
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