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DAMALI PASTA

1 adet kakaolu kek
1 adet sade kek
Süslemek İçin:
1 poşet krem şanti
1 su bardağı süt
Şamfıstık rendesi
Krema için:
6 kaşık un
7 kaşık tozşeker
1 adet yumurta
1/2 kg süt
200 gr. margarin
3 yemek kaşığı kakao

Krema malzemelerini yağ hariç devamlı karıştırarak pişirin. Soğuyunca yağ ilave edip mikserle 10 dakika çırpın.
Her iki kekin ortasını bir kase ile çıkarıp birbiri ile değiştirin. Aralarına krema sürün. Üzerini de krema ile sıvayın.
Krem şantiyi süt ile çırpın. Pastanın üzerini süsleyin. Fıstık rendesi serpin. Dolapta biraz dinlendirip servis yapın.

ML® Damalı Pasta için tıklayın

© lezzetler.com tarif no:15772 • adı:Damalı Pasta • gönderen:FaDiK • indirme tarihi:26.04.2024 - 03:41

Powered by TCPDF (www.tcpdf.org)

https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/damali-pasta-vt12227
https://tr.ml.md/damali-pasta-vt1422
http://www.tcpdf.org

