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DAMALI PASTA

4 adet yumurta

1 su bardag seker

1 cay bardagi su

1 cay bardagdi sivi yag

3 yemek kasigi kakao

1 paket kabartma tozu
1 paket vanilya

1.5 su bardagi kadar un
Kremasi igin:

1 litre st

1 su bardagi un

1 su bardag seker

1 paket vanilya

Uzeri igin:

1 paket sade krem santi
1 su bardagi su
Sislemek icin:

Kakao

Derin bir kaba yumurta ve sekeri alip iyice ¢irpiyoruz. Diger malzemelerimizi de sirasiyla ilave edip ¢irpmaya
devam ediyoruz. Hamurumuzu yaglanmis kelepceli kalibimiza dékip énceden isinmis firinda pisiriyoruz.
Kekimiz piserken kremamizin yapimina gegiyoruz. Tencereye un seker ve situ alip ¢irpma teliyle iyice ¢irpiyoruz
ve atese alip surekli karigtirarak pisiriyoruz. Atesten alip sogutuyoruz ve 1 paket vanilya ilave edip blenderdan
geciriyoruz. Kekimiz pisince firndan ¢ikarip sogutuyoruz ve ortadan ikiye béllyoruz. Her iki parcayi da ayri
boyutlardaki tencere kapagi ve kavanoz agziyla kesiyoruz. Kelepgeli kalibimizin altini ¢ikarip kelepgeyi servis
tabagina aliyoruz. Igine 6nce biiyik dilim kek sonrada kiigUk dilim kek koyuyoruz. Aralarda bogluk kalan yerlere
kremamizdan kagsik yardimi ile koyuyoruz. Ikinci siraya énce alttaki kremalarin Gzerine gelecek sekilde kekleri
sonrada alttaki keklerin Uzerine gelecek sekilde krema koyuyoruz. Kekimizin Gzerini krem santiyle kapliyoruz ve
buzdolabinda yarim saat dinlendirdikten sonra kelepgemizi dikkatli bir sekilde ¢ikariyoruz ve pastamizin tzerine
kakao eleyip dilimleyerek servis yapiyoruz.
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