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DALYAN KOFTE

600 gram kiyma

1 yumurta

1 sogan

4 dis sarimsak

4 dal maydanoz

1 havug

2 haglanmis yumurta

1 cay bardagi bezelye

1 corba kasigi salca

1 ¢corba kasigi tereyagd
Tuz, karabiber, kimyon, kirmizi pul biber
3 ¢orba kasiJi galeta unu

Kiymayi derin bir yogurma kabina alin. Uzerine galeta unu, yumurta, kiyilmig maydanoz, salga ve sarimsagi
ekleyip yogurmaya baglayin. Uzerine baharatlari, rendelenmis sogan ve sarimsaklari ekleyip iyice yogurun. Diiz
bir zemine yayip icine haglanmis havug ve haglanmis yumurtayi yerlestirip kapatin. Uzun bir silindir sekilleri
verip buzdolabinda 15 dakika kadar dinlendirin. Daha sonra firin kabina alip 200 derecede 40 dakika pisirin.
Uzerine salgall su dékip 5 dakika daha pisirip servis tabagdina alin. Yanlarina haglanmis patates ve havucu dizip
servis tabagini siisleyin. Domates ve biberlerle susleyip ikram edin.
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