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DAIRE PASTA

Malzeme:

3 yumurta

1 su bardagi su

1 kasik tozseker

50 gr tereyagi

1 limon kabugdu rendesi

1 cay kasigi tuz

100 gr findik veya badem
Pudra sekeri

500 gr cirpilmis kaymak

1 ceviz biyUkliginde tereyagdi
6 ¢orba kasiJi un

Yapiligt:

Su ile tereyagl, tuz, seker kaynatilir. Kaynayinca atesten alinir, un ve irmik dékultp iyice karistirilir. Tekrar kisik
ateste 5 dakika pigirilir. Soguduktan sonra yumurtalar birer birer kirilarak iyice yogurulur. Buzdolabinda yarim
saat bekletilir.

Firin tepsisine yagli kagit dogeyin. Yaglayip unladiktan sonra tam ortasini daire gizin. Su hamurunu biyik agizli
bir sikkma torbasina doldurun. Gizdiginiz daireden yararlanarak tepsiye halka seklinde hamur sikin. Igine bir
halka daha oturtun. Ve iki halkanin birlestigi noktaya bir halka daha sikin. Firina verin. lyice kabarip kizarmasi,
icinin bog olmasi gerekir. Bu arada kaymakla pudra sekerini karigtirin. Kizarmig halkayi yatay olarak ikiye ayirin.
Icine sikma torbasina doldurdugunuz kaymakla dolduran. Kestiginiz parcayi tekrar Ustline oturtun. En Ustiine
bol pudra sekeri eleyin.
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