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DAG PASTASI

125 gr margarin

3 su bardagi sit

2 yumurta sarisi

2 paket bebe biskivisi
3 yemek kasigi un

12 yemek kasig seker
1 paket vanilya

Hazir cikolata sosu

Kisik ateste 3 su bardadi sttl kaynamaya birakin. Yarim su bardagdi st ile seker, un, yumurta sarisini ayri bir
kapta karistirin. Bu karsimi kaynayan site ekleyin muhallebi kivamina gelene kadar karistirin. Pisince igine
vanilya ve margarini koyarak biraz daha karigtirin. Ocaktan alip 15 dk. mikserle ¢irpin. Bebe biskuvilerini
bblerek karigima ekleyin. Fazla karigtirmayin ki biskuviler ezilmesin. Cam yuvarlak gukur bir kaba poset serin ve
karnsimi dékin. Buzluda koyun, 1 gece beklesin. Sonra posetten ¢ikarin diiz bir kaba ters ¢evirin. Uzerine hazir
¢ikolata sosumuzu dékelim. Hindistancevizi ile sisleyelim.
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