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CUMBERLAND SOSU

2 portakali ve 1 limonu sicak su ile iyice yikayin. Kabuklarini incecik soyun ve seritleyin. 2 yesil sogani kiyin.
Hepsini 1 portakal ve yarim limon suyu ile hafif ateste yaklasik 3 dakika pisirin. 500 g frenk Gzimda jélesi, 1 tath
kasiJ hardal tozu (yoksa 2 - 3 tatl kasigi hardal) ve 1 tutam akbiber karigtirin. Sosun suyunu gektirin (yaklasik
10 dakika). Sosu siselere doldurun, tazeligini buzdolabinda iki hafta korur.
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