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CULLUK SALMASI

2 Gulluk

2 Corba kasi@i kiyilmis maydanoz
1 Fincan su

4 Dis sarimsak

1 Limon

2 Defne yaprag

3 Dilim ekmek

Yarim su barda@ sadeyag

Gulluklari kizartiniz, sogutup pargalayiniz. But, kanat, boyun, gdégus gégus eti gibi pargalarin derilerini iyice
aliniz, etlerini bir tarafa birakiniz, derilerle kizartmanin kalan tarafini ve kemiklerini, maydanoz, ayiklanmis
sarimsak, defne yapragdi kekik, tuz, biberle kizartmanin suyunu havana koyunuz, iyice dovintz.

Ezildikten sonra bilylkge bir tencerede tereyagi ile 7-8 dakika cevirip Uzerine etsuyu koyunuz, on dakika daha
orta ateste geviriniz, sonra baska bir kaba elekten gegiriniz. Limon suyu, zeytinyadi akitarak kasikla eziniz. ince
kesilmis ekmek dilimlerini tereyaginda kizartiniz, tabaga diziniz. Ustline ayirdiginiz culluk etlerini isitip koyunuz,
Uzerine hazirladiginiz salgayi gezdiriniz.
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