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KREP SUZET

4 yumurta

1,5 su bardagi un

Yarim litre st

3- 4 ¢orba kasidi erimis margarin (1 kasik hamura 2- 3 kasik tava yaglamaya)
Limon kabugu rendesi

Yarim su bardag marmelat veya bal

Yarim kahve kagsidi tuz

1 Yumurtalar, un, tuz, limon kabugu rendesi, 1 ¢corba kasigi erimis margarin karigtirilir. Azar azar sit katarak
iyice ezilir.

2 Kuguk bir tava yaglanir. Bu karigimdan bir kiicik kepge konup tava saga sola sallanarak pisirilir.

3 Pasta kuregi ile veya tava hoplatarak krep ters gevrilir. )

4 Arasina marmelat veya bal surillp ikiye veya dérde katlanir. Uzerine pudra seker elenip servis tabagdina
yerlestirilir.
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