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GCORUM BAKLAVASI

Hamur igin:

4 su bardagi un

3 yumurta

1 cay bardagi sit

1 cay bardagi siviyag

3 ¢corba kasigi yogdurt

Bir tutam tuz

I¢c malzeme:

2 su bardagdi ince ¢ekilmis cevizigi
1 paket (250 gr) margarin
Surup igin:

7 su bardagi tozseker

8 su bardagi su

1. Tozsekeri suyla kaynatip serbeti hazirlayin ve sogumaya birakin.

2. Unu hamur yogurma kabina alip ortasini agin. Yumurta, sit, siviyag, yogurt ve bir tutam tuz ekleyip yogurun.
Hamuru esit blyUklikte 20 parcaya ayirip yuvarlayarak 20 beze yapin. Bezeleri hafif un serperek ince yufkalar
halinde agin.

3. Margarini eritip 1 ¢cay bardagi kadarini ayirin. Kalan margarini yufkalarin tGzerine sirtp ceviz igini serpistirin.
Her bir yufkayi oklavaya sarip iki ucundan ortaya dogru toplayarak blziin ve oklavadan gikarin. 3-4 cm'lik
parcalar halinde kesip yaglanmig tepsiye araliksiz olarak dizin. Ayirdiginiz margarini kizdirip sicak olarak
yufkalarin Gzerine gezdirin. Onceden isitiimis 200 dereceye ayarli firinda kizarincaya kadar pisirin.

4. Tepsiyi firndan alip Gzerine soguk surubu gezdirerek dokin. Surubu gektikten sonra servis yapin.

ML® Zigurt Baklavasi icin tiklayin
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