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CORTUTU PANCARI (ERZURUM)

Salgam tursusu Erzurum'da gok meshurdur. Salgamlar, ilk 6nce daire daire, sonra kiiglik parmak kalinigin da
ve boyunda kesilerek, kiplere tursu kurulur. Turguya koku vermesi i¢inde icine reyhan katilir. Tursu olduktan
sonra ¢ortutu pancari yapilir. Bir miktar salgam tursusuna, bir élgek piring veya bulgur katilir, ayrica parga et
veya kavurma ile pisirilir. Salgam tursusuna "gortutu" tursusundan yapilan bu pancara da "gortutu pancar”
denir. Bilhassa kis aylarinda yapillir.

Fotograf "ay 1s1g1" tarafindan génderildi. 29.01.2020
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